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‘Vom 20. brs 25. September
- 2025 zeigen rund 200 Aus-
teller Neuheiten, Trends und

Genuss erleben, Impulse mitnehmen

Methoden wie Fermentieren, Riuchern
oder Einmachen ein nachhaltiges, saiso-
nales Angebot stirken kdnnen.

Konditormeisterin und Schokoladen-

Die Cadeaux Leipzig wird vom 6. bis &.
September 2025 erneut zur Biihne fiir
sensorische Erlebnisse und praxisnahe
Impulse — mit dem Ziel, Genussvielfalt

Losungen rund um Kdche,
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greifbar zu machen und innovative Ver-
kaufsansitze zu fordern.. Uber 100 Aus-
steller aus den Bereichen Genuss, Gedeck-
ter Tisch und Kiiche priisentieren aktuelle
Trends und laden Fachbesucher zum Pro-
bieren, Entdecken und Netzwerken ein.
Premiere auf der Cadeaux: Biersomme-
lier Jens Zimmermann nimmt die Besu-
cher mit auf eine sensorische Reise
durch die Bierwelt Europas und der
USA. In Workshops zeigt er, wie inter-
nationale Bierspezialititen — etwa aus
Belgien, GroBbritannien oder den USA
— als Geschenkidee oder Impulskauf das
Sortiment erweitern und neue Zielgrup-
pen erschlieBen kénnen.

Profi-Koch Philipp Anders verkniipft
kulinarische Tradition mit moderner
Technik. Sein Vortrag zeigt, wie Kiinstli-
che Intelligenz den Kiichenalltag
erleichtert — und wie traditionelle
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INSPIRE YOUR STYLE

Fur noch mehr News,
Trends und Informationen:

Bleiben Sie auf dem Laufenden -
Melden Sie sich kostenlos fur den
TrendWelten-Newsletter anl!

N

P T T L L L R R R Ll il
P T L L e R R R R A R R A A

Sommeliére Julia Moser zeigt die Kunst
des Foodpairings: Wie Schokolade im
Zusammenspiel mit Whisky, Wein oder
Kaffee Geschmackshorizonte
erdffnet. Dariiber hinaus gibt sie prakti-
sche Tipps, wie professionelle Tastings
das Einkaufserlebnis emotional aufwer-
ten und als Verkaufsinstrument dienen
koénnen.

Salz ist nicht gleich Salz — das beweist
Andreas Stindike in seinem sensori-
schen Kurzvortrag. Er erklidrt die
geschmackliche Vielfalt, Herkunft und
Anwendung edler Salze und bietet wert-
volle Anregungen zur Sortimentserwei-

neue

terung im Gewiirzbereich.
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